
　
場
所
や
時
間
に
と
ら
わ
れ
ず
、
手
軽
に

食
べ
ら
れ
る
ワ
ン
ハ
ン
ド
フ
ー
ド
。
現
在
、

S
N
S
上
で
「
食
べ
歩
き
」
の
検
索
数
は

約
4
2
1
万
以
上
見
受
け
ら
れ
る
。
片
手

で
食
べ
物
を
持
ち
、
も
う
一
方
の
手
で
ス

マ
ー
ト
フ
ォ
ン
を
持
ち
動
画
を
撮
り
な
が
ら

食
べ
ら
れ
る
た
め
、
T
i
k
T
o
k
e
r

や
イ
ン
フ
ル
エ
ン
サ
ー
に
と
っ
て
絶
好
の

「
被
写
体
」
と
い
え
よ
う
。
コ
ロ
ナ
禍
で
テ

イ
ク
ア
ウ
ト
需
要
が
拡
大
し
、
そ
れ
が
明
け

た
観
光
地
で
は
、
ご
当
地
の
も
の
を
食
べ
歩

き
す
る
人
で
各
地
が
に
ぎ
わ
っ
て
い
る
。
浅

草
に
あ
る
鰻
専
門
店
は
、
ワ
ン
コ
イ
ン
で
買

え
る
「
国
産
鰻
焼
お
に
ぎ
り
」
を
販
売
し
た

と
こ
ろ
、
開
店
前
か
ら
並
ぶ
行
列
が
で
き
る

グ
ル
メ
と
な
っ
た
。「
Z
世
代
の
旅
行
・
お

で
か
け
に
関
す
る
意
識
調
査
」※1
に
よ
る
と
、

Z
世
代
で
は
「
食
べ
歩
き
」
に
、
お
金
を

か
け
て
楽
し
む
人
が
増
え
て
き
て
い
る
と
い

う
の
だ
。
ち
な
み
に
「
ワ
ン
ハ
ン
ド
」
は
日

本
で
生
ま
れ
た
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
言
葉
で
、
英

語
で
は
「
F
i
n
g
e
r
 F
o
o
d
」
ま

た
は
「
T
a
k
e
o
u
t F
o
o
d
」
が

こ
れ
に
当
た
る
。ア
フ
タ
ー
コ
ロ
ナ
で
移
動
・

外
出
制
限
が
な
く
な
り
、
外
食
ビ
ジ
ネ
ス
や

イ
ン
バ
ウ
ン
ド
需
要
に
お
い
て
も
、
商
機
あ

り
と
注
目
を
浴
び
て
い
る
の
が
「
片
手
で
食

べ
ら
れ
る
フ
ー
ド
」
な
の
だ
。 

　
ニ
ッ
ポ
ン
ハ
ム
グ
ル
ー
プ
内
の
２
つ
の
ス

ポ
ッ
ト
を
中
心
に
、
ワ
ン
ハ
ン
ド
フ
ー
ド
の

ホ
ッ
ト
な
話
題
を
お
届
け
す
る
。

※1 参考資料:「ワンハンドフード」に注目！片手で食べられるNEW食文化でビジネスチャンスを掴め! フランチャイズWEBリポート (web-repo.jp) 

ひと昔前ま
で片手で食

べられるも
のといえば

、おにぎり
やサンドイ

ッチなどシ
ンプルなも

のだった。

しかし現在
はSNSが

浸透し、
思わず写真

を撮りたく
なるフォト

ジェニック
な食べ物が

多く見られ
る

ようになっ
た。各地

で多様に進
化し、観

光地のシン
ボルとなる

ほど、新し
い食文化の

地位を築い

ている、そ
んなワンハ

ンドフード
の魅力を探

ってみよう
。

特集
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ワ
ン
ハ
ン
ド
フ
ー
ド
を
き
っ
か
け
に
、
お

客
様
と
の
接
点
を
も
っ
と
増
や
し
た
い
と
安

藤
は
話
す
。「
お
客
様
と
直
接
対
話
が
で
き

る
環
境
は
新
鮮
で
す
。
頂
い
た
貴
重
な
ご
意

見
は
社
内
で
共
有
し
、
さ
ら
な
る
商
品
設
計

に
生
か
す
こ
と
で
お
客
様
と
つ
な
が
れ
る
の

は
直
営
店
な
ら
で
は
で
す
ね
。
鎌
倉
ハ
ム
富

岡
商
会
の
サ
ブ
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て
、
ハ
ム
・

ソ
ー
セ
ー
ジ
の
新
し
い
可
能
性
を
切
り
拓
き

た
い
で
す
」（
安
藤
）

　
東
京
か
ら
交
通
ア
ク
セ
ス
も
よ
く
、
観
光

地
の
中
で
も
リ
ピ
ー
ト
率
が
高
い
と
い
わ
れ

る
鎌
倉
。
ワ
ン
ハ
ン
ド
で
楽
し
め
る
食
体
験

が
、
若
者
と
ハ
ム
・
ソ
ー
セ
ー
ジ
の
食
文
化

を
つ
な
げ
る
突
破
口
を
確
実
に
開
い
て
い
る
。

昨年
リニューアル

オープン!

層
と
し
て
は
、
ご
自
宅
用
や
進
物
用
と
し
て

求
め
る
年
配
の
方
々
が
中
心
だ
っ
た
と
い
う
。

由
緒
あ
る
地
で
歴
史
を
刻
む
同
社
は
、
今
後

の
食
消
費
を
担
う
若
年
層
に
、
ハ
ム
・
ソ
ー

セ
ー
ジ
の
あ
る
食
卓
を
ア
プ
ロ
ー
チ
す
る
必

要
が
あ
っ
た
。
そ
こ
で
鎌
倉
を
訪
れ
る
若
者

に
向
け
た
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
ス
タ
イ
ル
を
介
し

て
、
新
し
い
価
値
を
創
造
し
て
い
く
こ
と
が
、

リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
の
目
的
だ
と
い
う
。

「
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
の
プ
ロ
ジ
ェ
ク

ト
に
若
い
社
員
も
入
り
、
S
N
S
を
使
っ

て
リ
サ
ー
チ
し
、
写
真
映
え
を
意
識
し
た
片

手
で
も
楽
し
め
る
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
商
品
を
増

や
し
た
の
で
す
。
今
で
は
、
10
代
～
20
代
の

若
年
層
、
海
外
か
ら
の
お
客
様
が
す
ご
く
増

え
ま
し
た
」（
安
藤
）

　
店
頭
で
は
、
大
き
な
鉄
板
で
ソ
ー
セ
ー
ジ

を
焼
く
香
ば
し
い
匂
い
が
胃
袋
を
刺
激
す
る
。

お
客
様
が
そ
れ
を
目
当
て
に
並
ん
で
い
る
と
、

一
人
、
ま
た
一
人
と
列
が
長
く
な
る
。

　「
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
の
一
年
前
か
ら
試
作
を

重
ね
て
い
た
の
で
す
。
ソ
ー
セ
ー
ジ
は
旧
店

舗
で
は
バ
ッ
ク
ヤ
ー
ド
で
調
理
し
て
い
ま
し

た
が
、
お
客
様
の
前
で
鉄
板
で
焼
く
ス
タ
イ

ル
に
し
ま
し
た
。
お
か
げ
さ
ま
で
ワ
ン
ハ
ン

ド
商
品
の
売
れ
行
き
も
順
調
で
す
。
ジ
ュ
ー

ジ
ュ
ー
と
焼
く
音
と
食
欲
を
そ
そ
る
香
り
、

五
感
に
訴
え
か
け
る
商
品
の
魅
力
を
再
確
認

し
ま
し
た
」（
安
藤
）

　
日
本
有
数
の
観
光
地
で
あ
る
鎌
倉
。
平
時

は
年
間
１
千
万
人
※2
を
超
え
る
観
光
客
が
訪

れ
、
歴
史
的
名
所
の
他
、
四
季
折
々
の
風

景
、
伝
統
的
な
店
舗
や
飲
食
店
な
ど
見
ど

こ
ろ
が
満
載
だ
。
鎌
倉
駅
を
出
て
、
小
町

通
り
を
歩
く
と
、
魅
力
的
な
食
べ
物
を
商

う
店
舗
が
た
く
さ
ん
あ
る
。
ニ
ッ
ポ
ン
ハ

ム
グ
ル
ー
プ
鎌
倉
ハ
ム
富
岡
商
会
直
営
の

「
K
A
M
A
H
A
M
 P
L
U
S
+
」
も
そ

の
ひ
と
つ
。
こ
れ
ま
で
の
小
町
本
店
を
昨
年

10
月
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
オ
ー
プ
ン
し
た
。

　
以
前
の
小
町
本
店
は
、
看
板
商
品
で
あ
る

熟
成
布
巻
き
ロ
ー
ス
ハ
ム
を
は
じ
め
、
伝
統

製
法
で
つ
く
ら
れ
る
定
番
の
ハ
ム
・
ソ
ー

セ
ー
ジ
を
取
り
揃
え
た
直
営
店
舗
で
、
顧
客

創業 120 年の鎌倉ハム富岡商会の鎌倉小町本店が、「KAMAHAM PLUS+」として生まれ変わった。
ウッドを基調にしたモダンな店舗では、 ワンハンドフードがラインアップされ、 写真を撮る若年層のお
客様が増えたという。 日々訪れる鎌倉の観光客に接する店長の安藤慶に話を聞いた。

安藤 慶
KAMAHAM PLUS＋店長

あんどう けい

2004 年入社、工場配属。製造
から出荷まで経験のあと、2019
年営業部へ異動。職域ギフト担
当。2024 年 10 月、小町本店リ
ニューアルに伴い、店長に就任。

　
お
店
に
は
他
に
も
ラ
イ
ブ
感
溢
れ
る
演
出

が
。
注
文
が
入
る
と
お
客
様
の
前
で
原
木
の
ハ

ム
を
ス
ラ
イ
ス
し
、
そ
の
場
で
提
供
す
る
「
魅

惑
の
も
も
ハ
ム
」
だ
。
ソ
ー
ス
は
２
種
類
。
定

番
の
ハ
ニ
ー
マ
ス
タ
ー
ド
と
、
ブ
ル
ー
ベ
リ
ー

で
、
も
も
ハ
ム
の
塩
気
と
酸
味
の
効
い
た
甘
い

ソ
ー
ス
の
相
性
が
良
く
余
韻
が
残
る
味
わ
い
だ
。

「
ハ
ム
の
原
木
を
お
客
様
の
前
で
ス
ラ
イ
ス
し

て
い
る
た
め
、﹃
わ
ぁ
！
﹄
と
歓
声
を
い
た
だ

く
こ
と
が
多
い
で
す
。
パ
ッ
ク
さ
れ
た
ス
ラ

イ
ス
ハ
ム
を
イ
メ
ー
ジ
す
る
方
が
多
い
の
で
、

珍
し
さ
、
ラ
イ
ブ
感
を
感
じ
て
い
た
だ
け
る

と
思
い
ま
す
」（
安
藤
）

　
添
え
ら
れ
た
グ
リ
ッ
シ
ー
ニ
で
ハ
ム
を
す

く
っ
て
巻
き
付
け
れ
ば
、
そ
の
ま
ま
お
い
し

く
い
た
だ
け
る
。
こ
れ
は
観
光
客
の
ゴ
ミ
の

ポ
イ
捨
て
が
課
題
と
な
る
中
、
あ
る
コ
ン

ビ
ニ
エ
ン
ス
ス
ト
ア
が
提
供
し
て
い
る
「
食

べ
る
ス
プ
ー
ン
」
か
ら
着
想
を
得
た
ら
し
い
。

お
箸
の
よ
う
に
使
っ
た
後
は
食
べ
ら
れ
る
グ

リ
ッ
シ
ー
ニ
を
採
用
し
た
。

店
頭
で
ラ
イ
ブ
感
を
演
出
し

五
感
を
刺
激

ワ
ン
ハ
ン
ド
フ
ー
ド
を
通
じ
て

お
客
様
と
つ
な
が
れ
る
場
に

看板商品の「魅惑のももハム」。お客様の注文が入ったら、一枚ずつスラ
イサーでカットし、提供している。

お客様と対話ができるのも実店舗ならでは。

※2 参考資料：鎌倉市HP 観光客数及び海水浴客数

自家製ソーセージを熱々の鉄板で焼く。

五感に響く食を楽しむ

KA
M

A
H

A
M

 PLU
S+

最
前
線
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KAMAHAMコロッケ　　

KAMAHAMブルスト

鎌倉ドッグ

とんとん棒

ももハムとベーコンがゴロゴロと入っており、
肉本来の味が引き立つ。　

３種のソーセージ（熟成ほそびき、熟成あらびき、
レモン風味）を店頭の鉄板で焼き上げ提供する。

鎌倉ハム富岡商会自慢のロングソーセージを
パンにはさみ、チーズとケチャップをたっぷりと。

鎌倉ハムのハムサンドイッチをテイクアウトで。 季節の果物をたっぷりはさんだフルーツサンド。

アメリカンクラブハウス
サンド（自家製のコール
スローサラダとポテトサ
ラダ付き）とこちらも人
気のクリームソーダ。

受験シーズン限定で合格祈願のだるまのイラストに。
裏は豚の鼻をかたどっている。

70 年 以 上 続く伝 統の味を店 外でも

鎌倉ハム富岡商会のハムを使ったサンドイッチが不動の人気

魅惑のももハム
ソースはハニーマスタードとブルーベリーの２種。

ハムを目の前でスライスしてくれる。

スタッフ一同笑顔でお迎えします!鎌 倉 ハ ム 富 岡 商 会

鎌倉ハム富岡商会
KAMAHAM PLUS＋ 鎌倉小町本店
☎︎ 0467-25-1864
〒 248-0006 神奈川県鎌倉市
小町 2-2-19 相模屋ビル 1F
営業時間／ 10:00 〜 18:00　定休日／水曜日
アクセス／ JR 鎌倉駅東口より徒歩３分

イワタコーヒー店
☎︎ 0467-22-2689
〒 248-0006 神奈川県鎌倉市小町 1-5-7
営業時間／ 9:30 〜 18:00
定休日／火曜・第二水曜
アクセス／ JR 鎌倉駅東口より徒歩１分
※不定休有。HP をご確認ください。

町通りを入ってすぐの場所
にあり、目を引くレトロな

ロゴ。1945 年創業の喫茶店、イワ
タコーヒー店だ。平日、休日にかか
わらず、多くの人でにぎわっている。
お話を伺ったのは三代目オーナーの
生嶋亜里紗さん。店内でゆったりと
過ごす人が大半だが、テイクアウト
販売も行っている。メニューは鎌倉
ハム富岡商会の熟成ベーコンを使っ
た人気メニューのアメリカンクラブ
ハウスサンド、鎌倉ハム富岡商会の
ハムサンドイッチやミックスサンド、

季節によって果物が替わるフルーツ
サンドなど種類豊富だ。
　「サンドイッチのメニューに『鎌
倉ハム』と記載したところ、お客様
は『鎌倉ハムが食べたい』と注文さ
れる方が多いですね。テイクアウト
は昔からご要望があればお応えして
おり、コロナ禍を機にオープンに実
施するようになりました。今は通知
していないのですが、それでも（テ
イクアウトの）注文をされるお客様
は一定数いらっしゃいます。ご自宅
用はもちろん、来客用にも買われる

印象を受けます。わざわざお持ち帰
りいただき、さらにおもてなしにも
使っていただけるのはうれしいです
し、ありがたいことですね」
　付け合わせのポテトサラダのレシ
ピは 90 歳を超えるベテランスタッ
フから継承され、手作りの味を守り
続けているそうだ。一方で、パンを
はじめとする素材の吟味や味つけの
見直しに余念がない。変えるもの、
変えずにつなげていくもの。そんな
老舗の心意気が、訪れる人をほっと
させる空気を醸している。 

小

KAMAHAM PLUS+ では人気のコロッケを筆頭に魅力的な
テイクアウトフードが店先に並ぶ。鎌倉観光のお供に楽しみたい。

生嶋 亜里紗さん

オーナー
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スコンフィールド HOKKAIDO には、野球観戦以外
にもさまざまな楽しみ方がある。食体験もそのひとつ。
観戦席にも持ち込めて、そのままパクっとかぶりつくこ

とのできるワンハンドフードがたくさん存在する。
ニッポンハムグループ運営の飲食店エリア、「tower eleven 
foodhall by Nipponham」のフード開発に携わる、日本ハム

（株）スポーツ事業推進部の萩原剛に開発のこだわりを聞いた。

　今
、
球
場
の
楽
し
み
方
が
多
岐
に
わ
た
っ

て
き
て
い
る
。
単
に
野
球
観
戦
す
る
だ
け
で

な
く
、
食
事
に
来
る
人
、
観
光
に
来
る
人
な

ど
動
機
は
さ
ま
ざ
ま
だ
。

　「試
合
日
以
外
の
ノ
ン
ゲ
ー
ム
デ
ー
で
も
お

食
事
が
目
的
の
お
客
様
が
多
く
い
ら
っ
し
ゃ
い

ま
す
。
観
光
客
の
他
に
、
出
張
中
の
サ
ラ
リ
ー

マ
ン
、
校
外
学
習
の
生
徒
な
ど
お
客
様
の
年

齢
層
や
属
性
は
多
種
多
様
で
す
。
野
球
の
オ

フ
シ
ー
ズ
ン
で
す
と
北
海
道
ボ
ー
ル
パ
ー
ク

F
ビ
レ
ッ
ジ
内
の
ス
キ
ー
場
や
ス
ケ
ー
ト
場

へ
お
越
し
の
お
客
様
が
ラ
ン
チ
を
食
べ
に
き
て

く
だ
さ
い
ま
す
。

　F
ビ
レ
ッ
ジ
で
は
、
シ
ー
ズ
ン
ご
と
に
変

わ
る
イ
ベ
ン
ト
を
開
催
。
子
ど
も
が
楽
し
め

る
ア
ス
レ
チ
ッ
ク
や
、
楽
し
く
農
業
を
学
べ

る
施
設
が
あ
っ
た
り
い
ろ
い
ろ
な
楽
し
み
方

が
可
能
で
す
。そ
れ
に
よ
っ
て
お
客
様
の
ボ
ー

ル
パ
ー
ク
内
の
過
ご
し
方
が
多
様
化
し
て
き

て
い
ま
す
ね
」（
萩
原
）

食を片手に観戦する欲張り体験

エ
ス
コ
ン
な
ら
で
は
の

観
戦
以
外
の
楽
し
み
方

　野
球
観
戦
を
し
な
が
ら
片
手
で
食
べ
ら
れ

る
食
べ
物
の
ひ
と
つ
、
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
。
そ

ん
な
定
番
ワ
ン
ハ
ン
ド
フ
ー
ド
、
ホ
ッ
ト
ド
ッ

グ
の
ル
ー
ツ
を
た
ど
っ
て
み
る
。
日
本
で
初

め
て
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
が
販
売
さ
れ
た
の
は
、

1
9
3
4
年
11
月
、
日
米
野
球
で
ベ
ー
ブ
・

ル
ー
ス
が
甲
子
園
を
訪
れ
た
際
、
ド
イ
ツ
人

の
故
ヘ
ル
マ
ン
・
ウ
ォ
ル
シ
ュ
ケ
に
よ
る
と

言
わ
れ
て
い
る
。

　し
か
し
、
当
時
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
に
な
じ
み

が
な
か
っ
た
日
本
人
は
、
具
の
ソ
ー
セ
ー
ジ

を
食
べ
ず
に
パ
ン
だ
け
食
べ
る
人
が
多
く
、

悔
し
い
思
い
を
し
た
そ
う
だ
。
そ
の
後
日
本

で
ソ
ー
セ
ー
ジ
や
ハ
ム
の
製
法
を
伝
授
を
し

て
い
た
ヘ
ル
マ
ン
は
、
1
9
8
7
年
か
ら
日

本
ハ
ム（
株
）の
子
会
社
で
技
術
顧
問
を
務
め
、

お
い
し
さ
の
浸
透
に
貢
献
し
た
人
物
だ
っ
た
。 

　ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
と
、
ニ
ッ
ポ
ン
ハ
ム
グ
ル
ー

プ
に
は
深
い
つ
な
が
り
が
あ
っ
た
の
だ
。

「
野
球
観
戦
に
シ
ャ
ウ
エ
ッ
セ
ン

®
を
使
っ
た

お
い
し
い
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
を
広
め
た
い
」。
開

発
ス
タ
ッ
フ
た
ち
の
思
い
が
高
じ
て
立
ち
上

げ
ら
れ
た
シ
ャ
ウ
エ
ッ
セ
ン
の
ホ
ッ
ト
ド
ッ

グ
専
門
店
、「
H
O
T
D
O
G
 F
U
N
」。オ
ー

プ
ン
ま
で
に
ど
ん
な
苦
労
が
あ
っ
た
の
か
。

「
大
手
パ
ン
メ
ー
カ
ー
に
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
専

用
の
パ
ン
づ
く
り
を
依
頼
し
ま
し
た
。
ロ
ン

グ
シ
ャ
ウ
エ
ッ
セ
ン
に
合
う
パ
ン
に
な
る
よ

う
に
何
度
も
試
作
を
重
ね
ま
し
た
。
最
終
的

に
北
海
道
産
小
麦
を
使
用
し
た
ソ
フ
ト
フ
ラ

観
戦
フ
ー
ド
に

新
た
な
付
加
価
値
を

冬季限定のムーミンパ
ンケーキ。オリジナル
の旗はこのメニューの
ためにつくられた。
※現在は販売終了

エ

冬季限定のムーミンラ
テ。なんとラテアート
は３D プリンターで
つくっていた。
※現在は販売終了

萩原 剛

日本ハム株式会社
スポーツ事業推進部
はぎわら つよし

2001年にクッキングアドバイ
ザーとして入社。2003 年に日本
ハム（株）加工事業本部へ転籍し、
2022年までコンシューマー担当と
して従事。その後、エスコンフィー
ルド HOKKAIDO 内の 飲 食 施
設、「tower eleven foodhall by 
Nipponham」の立ち上げに携わ
る。メニュー開発から店舗デザイ
ンまで幅広く手掛ける。
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シャウエッセンR
ホットドッグ プレーン
日本ハム北海道ファクトリー（株）
で製造したオリジナルのシャウエッ
センを専用のソフトフランスパンで
サンドしました。
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KAMAHAMコロッケ　　

KAMAHAMブルスト

鎌倉ドッグ

とんとん棒

ももハムとベーコンがゴロゴロと入っており、
肉本来の味が引き立つ。　

３種のソーセージ（熟成ほそびき、熟成あらびき、
レモン風味）を店頭の鉄板で焼き上げ提供する。

鎌倉ハム富岡商会自慢のロングソーセージを
パンにはさみ、チーズとケチャップをたっぷりと。

鎌倉ハムのハムサンドイッチをテイクアウトで。 季節の果物をたっぷりはさんだフルーツサンド。

アメリカンクラブハウス
サンド（自家製のコール
スローサラダとポテトサ
ラダ付き）とこちらも人
気のクリームソーダ。

受験シーズン限定で合格祈願のだるまのイラストに。
裏は豚の鼻をかたどっている。

70 年 以 上 続く伝 統の味を店 外でも

鎌倉ハム富岡商会のハムを使ったサンドイッチが不動の人気

魅惑のももハム
ソースはハニーマスタードとブルーベリーの２種。

ハムを目の前でスライスしてくれる。

スタッフ一同笑顔でお迎えします!鎌 倉 ハ ム 富 岡 商 会

鎌倉ハム富岡商会
KAMAHAM PLUS＋ 鎌倉小町本店
☎︎ 0467-25-1864
〒 248-0006 神奈川県鎌倉市
小町 2-2-19 相模屋ビル 1F
営業時間／ 10:00 〜 18:00　定休日／水曜日
アクセス／ JR 鎌倉駅東口より徒歩３分

イワタコーヒー店
☎︎ 0467-22-2689
〒 248-0006 神奈川県鎌倉市小町 1-5-7
営業時間／ 9:30 〜 18:00
定休日／火曜・第二水曜
アクセス／ JR 鎌倉駅東口より徒歩１分
※不定休有。HP をご確認ください。

町通りを入ってすぐの場所
にあり、目を引くレトロな

ロゴ。1945 年創業の喫茶店、イワ
タコーヒー店だ。平日、休日にかか
わらず、多くの人でにぎわっている。
お話を伺ったのは三代目オーナーの
生嶋亜里紗さん。店内でゆったりと
過ごす人が大半だが、テイクアウト
販売も行っている。メニューは鎌倉
ハム富岡商会の熟成ベーコンを使っ
た人気メニューのアメリカンクラブ
ハウスサンド、鎌倉ハム富岡商会の
ハムサンドイッチやミックスサンド、

季節によって果物が替わるフルーツ
サンドなど種類豊富だ。
　「サンドイッチのメニューに『鎌
倉ハム』と記載したところ、お客様
は『鎌倉ハムが食べたい』と注文さ
れる方が多いですね。テイクアウト
は昔からご要望があればお応えして
おり、コロナ禍を機にオープンに実
施するようになりました。今は通知
していないのですが、それでも（テ
イクアウトの）注文をされるお客様
は一定数いらっしゃいます。ご自宅
用はもちろん、来客用にも買われる

印象を受けます。わざわざお持ち帰
りいただき、さらにおもてなしにも
使っていただけるのはうれしいです
し、ありがたいことですね」
　付け合わせのポテトサラダのレシ
ピは 90 歳を超えるベテランスタッ
フから継承され、手作りの味を守り
続けているそうだ。一方で、パンを
はじめとする素材の吟味や味つけの
見直しに余念がない。変えるもの、
変えずにつなげていくもの。そんな
老舗の心意気が、訪れる人をほっと
させる空気を醸している。 

小

KAMAHAM PLUS+ では人気のコロッケを筆頭に魅力的な
テイクアウトフードが店先に並ぶ。鎌倉観光のお供に楽しみたい。

生嶋 亜里紗さん

オーナー
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スコンフィールド HOKKAIDO には、野球観戦以外
にもさまざまな楽しみ方がある。食体験もそのひとつ。
観戦席にも持ち込めて、そのままパクっとかぶりつくこ

とのできるワンハンドフードがたくさん存在する。
ニッポンハムグループ運営の飲食店エリア、「tower eleven 
foodhall by Nipponham」のフード開発に携わる、日本ハム

（株）スポーツ事業推進部の萩原剛に開発のこだわりを聞いた。

　今
、
球
場
の
楽
し
み
方
が
多
岐
に
わ
た
っ

て
き
て
い
る
。
単
に
野
球
観
戦
す
る
だ
け
で

な
く
、
食
事
に
来
る
人
、
観
光
に
来
る
人
な

ど
動
機
は
さ
ま
ざ
ま
だ
。

　「試
合
日
以
外
の
ノ
ン
ゲ
ー
ム
デ
ー
で
も
お

食
事
が
目
的
の
お
客
様
が
多
く
い
ら
っ
し
ゃ
い

ま
す
。
観
光
客
の
他
に
、
出
張
中
の
サ
ラ
リ
ー

マ
ン
、
校
外
学
習
の
生
徒
な
ど
お
客
様
の
年

齢
層
や
属
性
は
多
種
多
様
で
す
。
野
球
の
オ

フ
シ
ー
ズ
ン
で
す
と
北
海
道
ボ
ー
ル
パ
ー
ク

F
ビ
レ
ッ
ジ
内
の
ス
キ
ー
場
や
ス
ケ
ー
ト
場

へ
お
越
し
の
お
客
様
が
ラ
ン
チ
を
食
べ
に
き
て

く
だ
さ
い
ま
す
。

　F
ビ
レ
ッ
ジ
で
は
、
シ
ー
ズ
ン
ご
と
に
変

わ
る
イ
ベ
ン
ト
を
開
催
。
子
ど
も
が
楽
し
め

る
ア
ス
レ
チ
ッ
ク
や
、
楽
し
く
農
業
を
学
べ

る
施
設
が
あ
っ
た
り
い
ろ
い
ろ
な
楽
し
み
方

が
可
能
で
す
。そ
れ
に
よ
っ
て
お
客
様
の
ボ
ー

ル
パ
ー
ク
内
の
過
ご
し
方
が
多
様
化
し
て
き

て
い
ま
す
ね
」（
萩
原
）

食を片手に観戦する欲張り体験

エ
ス
コ
ン
な
ら
で
は
の

観
戦
以
外
の
楽
し
み
方

　野
球
観
戦
を
し
な
が
ら
片
手
で
食
べ
ら
れ

る
食
べ
物
の
ひ
と
つ
、
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
。
そ

ん
な
定
番
ワ
ン
ハ
ン
ド
フ
ー
ド
、
ホ
ッ
ト
ド
ッ

グ
の
ル
ー
ツ
を
た
ど
っ
て
み
る
。
日
本
で
初

め
て
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
が
販
売
さ
れ
た
の
は
、

1
9
3
4
年
11
月
、
日
米
野
球
で
ベ
ー
ブ
・

ル
ー
ス
が
甲
子
園
を
訪
れ
た
際
、
ド
イ
ツ
人

の
故
ヘ
ル
マ
ン
・
ウ
ォ
ル
シ
ュ
ケ
に
よ
る
と

言
わ
れ
て
い
る
。

　し
か
し
、
当
時
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
に
な
じ
み

が
な
か
っ
た
日
本
人
は
、
具
の
ソ
ー
セ
ー
ジ

を
食
べ
ず
に
パ
ン
だ
け
食
べ
る
人
が
多
く
、

悔
し
い
思
い
を
し
た
そ
う
だ
。
そ
の
後
日
本

で
ソ
ー
セ
ー
ジ
や
ハ
ム
の
製
法
を
伝
授
を
し

て
い
た
ヘ
ル
マ
ン
は
、
1
9
8
7
年
か
ら
日

本
ハ
ム（
株
）の
子
会
社
で
技
術
顧
問
を
務
め
、

お
い
し
さ
の
浸
透
に
貢
献
し
た
人
物
だ
っ
た
。 

　ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
と
、
ニ
ッ
ポ
ン
ハ
ム
グ
ル
ー

プ
に
は
深
い
つ
な
が
り
が
あ
っ
た
の
だ
。

「
野
球
観
戦
に
シ
ャ
ウ
エ
ッ
セ
ン

®
を
使
っ
た

お
い
し
い
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
を
広
め
た
い
」。
開

発
ス
タ
ッ
フ
た
ち
の
思
い
が
高
じ
て
立
ち
上

げ
ら
れ
た
シ
ャ
ウ
エ
ッ
セ
ン
の
ホ
ッ
ト
ド
ッ

グ
専
門
店
、「
H
O
T
D
O
G
 F
U
N
」。オ
ー

プ
ン
ま
で
に
ど
ん
な
苦
労
が
あ
っ
た
の
か
。

「
大
手
パ
ン
メ
ー
カ
ー
に
ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
専

用
の
パ
ン
づ
く
り
を
依
頼
し
ま
し
た
。
ロ
ン

グ
シ
ャ
ウ
エ
ッ
セ
ン
に
合
う
パ
ン
に
な
る
よ

う
に
何
度
も
試
作
を
重
ね
ま
し
た
。
最
終
的

に
北
海
道
産
小
麦
を
使
用
し
た
ソ
フ
ト
フ
ラ

観
戦
フ
ー
ド
に

新
た
な
付
加
価
値
を

冬季限定のムーミンパ
ンケーキ。オリジナル
の旗はこのメニューの
ためにつくられた。
※現在は販売終了

エ

冬季限定のムーミンラ
テ。なんとラテアート
は３D プリンターで
つくっていた。
※現在は販売終了

萩原 剛

日本ハム株式会社
スポーツ事業推進部
はぎわら つよし

2001年にクッキングアドバイ
ザーとして入社。2003 年に日本
ハム（株）加工事業本部へ転籍し、
2022年までコンシューマー担当と
して従事。その後、エスコンフィー
ルド HOKKAIDO 内の 飲 食 施
設、「tower eleven foodhall by 
Nipponham」の立ち上げに携わ
る。メニュー開発から店舗デザイ
ンまで幅広く手掛ける。
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シャウエッセンR
ホットドッグ プレーン
日本ハム北海道ファクトリー（株）
で製造したオリジナルのシャウエッ
センを専用のソフトフランスパンで
サンドしました。
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ン
、
い
ち
ご
、
マ
ン
ゴ
ー
の
３
種
類
が
定
番

メ
ニ
ュ
ー
と
な
っ
た
。
爽
や
か
な
飲
み
ご
た

え
の
ラ
ッ
シ
ー
が
、
口
の
中
を
さ
っ
ぱ
り
さ

せ
て
く
れ
る
だ
ろ
う
。

　今
や
試
合
の
あ
る
な
し
に
か
か
わ
ら

ず
、
エ
ン
タ
ー
テ
イ
メ
ン
ト
と
し
て
自
在
に

楽
し
め
る
北
海
道
ボ
ー
ル
パ
ー
ク
F
ビ
レ
ッ

ジ
。
食
の
楽
し
み
方
に
お
い
て
も
、
仲
間
や

家
族
と
北
海
道
ゆ
か
り
の
ワ
ン
ハ
ン
ド
フ
ー

ド
を
買
い
込
み
、
つ
ま
み
食
い
す
る
も
よ
し
、

敷
地
内
に
あ
る
自
分
だ
け
の
お
気
に
入
り
ス

ポ
ッ
ト
を
背
景
に
、
限
定
フ
ー
ド
を
ス
マ
ー

ト
フ
ォ
ン
に
お
さ
め
る
も
よ
し
。
ボ
ー
ル
パ
ー

ク
な
ら
で
は
の
イ
ベ
ン
ト
や
フ
ー
ド
展
開
を

通
し
て
、こ
れ
か
ら
も
も
っ
と
い
ろ
い
ろ
な“
ワ

ク
ワ
ク
”
が
広
が
っ
て
い
く
こ
と
を
楽
し
み

に
し
た
い
。

えふのちから使用
シャウ Meat マフィン
シャウエッセンのお肉を使用したシャウ
ミートと北海道産小麦・えふのちからを
使用したマフィンを合わせました。

バニラヨーグルト
クリーム入り
ラッシー プレーン
バニラアイスみたいなデザー
トをイメージした「バニラ
ヨーグルトクリーム」入りの
ラッシー。甘さがあって、ま
ろやかなラッシーです。

桜姫R鶏モモ
ザンギ

ヨーグルト入りでふんわり食感のナーンに、
自家製キーマカレーと日本ハム北海道ファ
クトリー（株）で製造したオリジナルのシャ
ウエッセンを使用しました。

函館カール・レイモン
ベーコン入りコロッケ
函館カール・レイモンのベーコンが入っ
たじゃがいものほくほく食感がたまらな
いコロッケです。

ぐるぐる巻いた
シャウエッセンR
シャウエッセンをぐるぐる巻いた形状が
ユニークな人気商品です。

ロルフ・
フロマージュソフト
宝幸ロルフフロマージュリキッドを贅沢に
使用したチーズケーキのようなソフトク
リームです。甘味ひかえめレアチーズの味
が楽しめます。

ン
ス
の
お
い
し
い
パ
ン
が
完
成
し
た
の
で
す
。

し
か
し
、
当
時
の
価
格
は
6
5
0
円
。
果

た
し
て
こ
の
価
格
が
お
客
様
に
受
け
入
れ
て

い
た
だ
け
る
の
か
、
と
懸
念
の
声
も
あ
り
ま

し
た
。
で
す
が
、
今
で
は
フ
ー
ド
ホ
ー
ル
内

で
人
気
N
o
.1
メ
ニ
ュ
ー
で
す
」（
萩
原
）

　野
球
の
試
合
日
に
は
シ
ャ
ウ
エ
ッ
セ
ン
の

ホ
ッ
ト
ド
ッ
グ
を
買
い
求
め
る
お
客
様
で
、

長
蛇
の
列
が
で
き
る
そ
う
だ
。

　好
評
な
場
合
は
ス
ポ
ッ
ト
メ
ニ
ュ
ー
が
定

番
化
す
る
こ
と
も
あ
る
。

「
以
前
、
夏
場
に
カ
レ
ー
と
マ
ッ
チ
す
る
日
本

ル
ナ（
株
）の
ヨ
ー
グ
ル
ト
を
使
用
し
た
ラ
ッ

シ
ー
を
導
入
し
た
と
こ
ろ
、
と
て
も
好
評
で
し

た
。
新
庄
監
督
も
﹃
毎
日
飲
み
た
い
﹄
と
言
っ

て
い
た
ほ
ど
、
お
気
に
召
し
た
よ
う
で
す
。
当

時
は
期
間
限
定
で
し
た
が
﹃
定
番
化
し
て
ほ

し
い
﹄と
の
要
望
が
強
く
あ
り
ま
し
た
」（
萩
原
）

　お
客
様
の
リ
ク
エ
ス
ト
に
応
え
、
３
月
か

ら
う
ど
ん
専
門
店
「
u
m
a
i
」
で
プ
レ
ー

北
海
道
産
や
期
間
限
定

見
逃
せ
な
い
食
の
楽
し
み
に
期
待

北海道文教大学の学生が考案したホットドッグ「サワークリームオニオ
ンドッグ」が、HOTDOG FUN で 2025 年 3 月に販売され、地域と
の共創も生まれている。

※掲載商品には一部カトラリーを使うものもあります。

ワンハンドグルメコレクション

ニッポンハムグループが一度に味わえる

ES CO
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O

最
前
線

特集

シャウエッセンR
ナーンドッグ キーマカレー

ニッポンハムグループで愛情込めて育てた
鶏肉、桜姫®を特製だれで漬け込み、店内
で衣付けして揚げてジューシーなザンギに
仕上げました。
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尾田衣子

料理研究家。料理教室
「アシェット ド キヌ」を

主宰。ル・コルドン・ブ
ルー東京校ほかで料理
を学び、独立。身近な
素材を使って手軽につく
れる料理に定評がある。 
https://ryo-ri.net/

フライパンに深さ約１cm の油をひき、
170 度まで温める。
中火にし、シャウカツを片面３分、裏
返して片面２分油で揚げる。
2を 2 等分し、間にバジルの葉をは
さみ串に刺す。
トマトソースの材料を混ぜ合わせる。

1

2

3

4

作り方

シャウカツ‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥6個
バジルの葉 ‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 6枚
揚げ油 ‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 適量

【トマトソース】
トマト（みじん切り） ‥‥‥‥‥ 1/4個
にんにくチューブ ‥‥‥‥ 小さじ1/2
ナンプラー ‥‥‥‥‥‥‥‥ 大さじ1
砂糖‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 小さじ1
ライム汁 ‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 1/2個分
パクチー（みじん切り） ‥‥‥ 大さじ1

材料（6本分）

さわやかなバジルが香るサクサク食感

鶏もも肉は食べやすい大きさに切り、
塩・こしょうする。カマンベールチー
ズは放射線状に切り、アスパラガス
は 4cm の長さに切る。たけのこ、新
じゃがいもはくし切りにする。ミニトマ
トは半分に切る。
鶏もも肉は 180 度のオーブンで 15
分～ 20 分グリルする。
170 度の揚げ油でアスパラガス、た
けのこ、新じゃがいもは素揚げする。
２、３、ミニトマト、カマンベールチー
ズを串で刺す。
柴漬け、甘酢しょうがはみじん切りに
し、マヨネーズと混ぜ合わせる。

1

2

3

4

5

作り方

鶏もも肉（国産鶏肉‥桜姫®）‥‥‥‥1枚
ロルフ‥カマンベールチーズ‥‥‥1/4個
アスパラガス ‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 1本
たけのこ水煮 ‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 30g
ミニトマト ‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 2個
新じゃがいも（小） ‥‥‥‥‥‥‥ 1個
塩・こしょう‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 適量

【柴漬けタルタルソース】
柴漬け ‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 10g
甘酢しょうが ‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 10g
マヨネーズ ‥‥‥‥‥‥ 大さじ1・1/2
揚げ油 ‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥ 適量

材料（6本分）

春野菜に桜姫とチーズがマッチ

ロルフ
カマンベールチーズ
宝幸

マイルドでクセの少な
いカマンベールチー
ズに仕上げました。

要
冷
蔵

シャウカツ
日本ハム /日本ピュアフード

「シャウエッセン®」に仕上げる前
のお肉を活用した本格的なグル
メカツです。分厚く食べ応えが
あり、お肉の脂や旨みをしっかり
と味わえる商品です。

要
冷
蔵

国産鶏肉‥桜姫®
日本ハム

透明感のある桜色で、鶏独特
の臭みが少なく、一般の鶏肉
に比べてビタミン E が３倍以
上※の鶏肉です。生産から処
理・加工・物流・販売までを
ニッポンハムグループで一貫し
て管理しています。

要
冷
蔵

桜姫ちゃん

イメージ
キャラクター

TM

※日本食品標準成分表 2015 年版（七訂）数値比較
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