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長
い
冬
の
眠
り
か
ら
覚
め
た
野
菜
や
山
菜
が
出
回
る

春
。
私
た
ち
も
冬
の
厚
手
の
コ
ー
ト
を
脱
ぎ
、
活
動
的

に
な
る
季
節
で
す
。

　

た
だ
、
こ
の
季
節
は
寒
暖
差
が
激
し
く
、
花
も
一
斉

に
咲
く
た
め
、
花
粉
も
飛
び
、
体
調
を
く
ず
し
や
す
い

時
期
で
も
あ
り
ま
す
。

　

春
先
に
出
回
る
野
菜
に
は
苦
み
や
ア
ク
の
強
い
も
の

が
多
く
見
ら
れ
ま
す
。
た
け
の
こ
に
し
て
も
、
つ
く
し

や
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
に
し
て
も
、
冬
の
間
に
土
の
中
で
た

め
た
エ
ネ
ル
ギ
ー
で
地
上
に
グ
ン
！
と
出
て
く
る
の
で

す
か
ら
、
そ
れ
な
り
の
「
パ
ワ
ー
」
が
あ
り
、
強
い
味

を
感
じ
る
の
で
す
。

　

俳
優
や
ア
ー
テ
ィ
ス
ト
で
、
個
性
の
あ
る
方
を
「
ア

ク
が
強
い
」
と
表
現
す
る
の
と
同
じ
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　

そ
し
て
、
東
洋
医
学
の
考
え
で
は
こ
の
苦
み
が
体
内

の
余
分
な
老
廃
物
を
排
出
し
、「
冬
モ
ー
ド
」
だ
っ
た

体
を
「
春
モ
ー
ド
」
に
す
る
の
だ
と
考
え
ら
れ
て
き
ま

し
た
。
山
菜
は
、
ポ
リ
フ
ェ
ノ
ー
ル
や
ミ
ネ
ラ
ル
を
含

む
も
の
が
多
く
、
細
胞
を
活
性
化
さ
せ
て
く
れ
ま
す
。

　

子
ど
も
に
き
ら
い
な
食
べ
物
の
ア
ン
ケ
ー
ト
を
と
る
と
、

苦
手
な
も
の
と
し
て
、
ゴ
ー
ヤ
や
ピ
ー
マ
ン
な
ど
、
苦
み

を
感
じ
る
素
材
が
必
ず
挙
げ
ら
れ
ま
す
。
若
い
う
ち
は
、

苦
い
食
材
の
必
要
性
を
感
じ
な
い
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

と
こ
ろ
が
、
年
を
重
ね
る
う
ち
に
苦
い
も
の
を
お
い
し
い

と
感
じ
る
よ
う
に
な
っ
た
と
思
う
方
も
い
ら
っ
し
ゃ
る
の

で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。
コ
ー
ヒ
ー
し
か
り
、ビ
タ
ー
チ
ョ

コ
レ
ー
ト
し
か
り
、
そ
し
て
ビ
ー
ル
も
！？

　

子
ど
も
の
食
べ
物
の
嗜
好
は
乳
児
期
か
ら
幼
児
期

に
か
け
て
の
食
経
験
に
よ
っ
て
変
化
し
な
が
ら
、
ほ
ぼ

５
歳
ま
で
に
決
ま
る
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
お
子
様
に

あ
ま
り
好
き
で
な
い
と
言
わ
れ
て
も
、
春
に
な
っ
た
ら
、

少
し
で
も
春
野
菜
を
味
わ
っ
て
も
ら
い
、
味
覚
の
幅
を

広
げ
る
こ
と
は
、
将
来
の
偏
食
を
な
く
す
一
助
と
な
る

か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　

と
は
言
っ
て
も
、
え
ぐ
み
や
ア
ク
は
、
適
度
に
上
手

に
と
り
除
き
ま
し
ょ
う
。
た
け
の
こ
は
ポ
ピ
ュ
ラ
ー
な

春
の
味
覚
の
一
つ
で
す
。

　

時
間
が
た
つ
と
ア
ク
が
強
く
な
り
、
か
た
く
も
な
る

の
で
、
な
る
べ
く
早
く
ゆ
で
ま
し
ょ
う
。
皮
つ
き
の
ま

ま
、
穂
先
を
斜
め
に
切
り
落
と
し
、
皮
の
部
分
に
縦
に

切
り
込
み
を
い
れ
ま
す
。
米
ぬ
か
を
と
い
た
水
で
、
一

時
間
ほ
ど
ゆ
で
ま
す
。
根
元
に
竹
串
が
す
っ
と
通
る
よ

う
に
な
る
ま
で
ゆ
で
、
ゆ
で
汁
に
つ
け
た
ま
ま
冷
ま
し

ま
す
。
米
ぬ
か
に
含
ま
れ
る
カ
ル
シ
ウ
ム
が
た
け
の
こ

の
え
ぐ
み
の
も
と
の
シ
ュ
ウ
酸
を
結
合
し
、
え
ぐ
み
を

抑
え
、
皮
が
、
た
け
の
こ
の
旨
味
が
抜
け
る
の
を
防
い

で
く
れ
ま
す
。
唐
辛
子
を
入
れ
て
、
さ
ら
に
え
ぐ
み
を

マ
ス
キ
ン
グ
す
る
方
法
も
あ
り
ま
す
。

　

わ
ら
び
や
ゼ
ン
マ
イ
の
ア
ク
抜
き
に
は
木
炭
を
使
い

ま
す
。
バ
ッ
ト
に
並
べ
木
炭
を
ふ
り
、
熱
湯
を
か
け
、

ふ
た
と
重
し
を
し
て
８
時
間
ほ
ど
お
き
ま
す
。
こ
れ
は

ど
ち
ら
も
昔
な
が
ら
の
方
法
で
、
今
で
は
食
用
の
重
曹

を
使
っ
て
よ
り
簡
便
に
ア
ク
抜
き
が
で
き
ま
す
が
、
先

人
た
ち
が
手
に
入
る
も
の
で
、
い
ろ
い
ろ
と
工
夫
し
て

い
る
と
こ
ろ
に
頭
が
下
が
り
ま
す
。
せ
り
や
う
ど
、
た

ら
の
芽
な
ど
は
、
酢
水
に
つ
け
た
り
下
ゆ
で
す
る
だ
け

で
も
よ
い
で
し
ょ
う
。
春
な
ら
で
は
の
食
材
で
体
の
調

子
も
整
え
て
い
き
ま
し
ょ
う
。
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