
　

ジ
ュ
ー
ジ
ュ
ー
と
香
ば
し
く
焼
け
る
牛
肉
。
や
は
り

「
ご
ち
そ
う
感
」
た
っ
ぷ
り
の
食
材
で
す
ね
。

　

牛
は
個
体
も
大
き
く
、
飼
育
期
間
も
長
い
た
め
、
牛

肉
は
ど
う
し
て
も
ほ
か
の
お
肉
よ
り
高
価
に
な
り
が
ち
。

そ
れ
だ
け
に
、「
ハ
レ
」
の
日
の
主
役
に
ふ
さ
わ
し
い
、

ま
さ
に
「
気
分
が
上
が
る
」
メ
ニ
ュ
ー
に
な
り
ま
す
。

　

牛
肉
の
好
み
は
人
そ
れ
ぞ
れ
。
さ
し
の
入
っ
た
や
わ

ら
か
で
リ
ッ
チ
な
お
肉
が
好
き
な
方
も
い
れ
ば
、
赤
身

の
あ
っ
さ
り
肉
に
こ
だ
わ
る
方
も
い
ま
す
。

　

Ｔ
・
ボ
ー
ン
ス
テ
ー
キ
は
、
ス
テ
ー
キ
の
花
形
。
ま

さ
に
「
ご
ち
そ
う
」。
Ｔ
字
型
の
骨
を
は
さ
ん
で
ヒ
レ

と
サ
ー
ロ
イ
ン
が
つ
い
て
い
る
部
位
で
、
両
方
の
お
い
し

さ
が
味
わ
え
ま
す
。

　

特
に
イ
タ
リ
ア
、ト
ス
カ
ー
ナ
名
物
の
「
ビ
ス
テ
ッ
カ
・

ア
ッ
ラ
・
フ
ィ
オ
レ
ン
テ
ィ
ー
ナ
（
フ
ィ
レ
ン
ツ
ェ
風

ビ
ー
フ
ス
テ
ー
キ
）」
は
有
名
で
す
。

　

使
わ
れ
て
い
る
の
は
、
キ
ア
ー
ナ
渓
谷
に
由
来
す
る

キ
ア
ニ
ー
ナ
牛
。
世
界
で
最
も
大
き
な
牛
の
品
種
で
、

体
重
は
一
般
の
牛
の
倍
近
い
１
２
０
０
キ
ロ
ほ
ど
。

　

そ
の
白
い
姿
と
大
き
さ
の
た
め
、
ロ
ー
マ
帝
国
時
代

に
は
、
神
へ
の
捧
げ
も
の
に
も
使
わ
れ
て
い
た
と
か
。

　

そ
し
て
大
き
い
だ
け
で
な
く
、
成
長
が
早
い
の
が
特

長
で
す
。
普
通
の
肉
牛
は
25
カ
月
程
度
ま
で
育
て
ま

す
が
、
キ
ア
ニ
ー
ナ
牛
は
15
カ
月
か
ら
17
カ
月
で
出
荷

さ
れ
ま
す
。
脂
肪
が
少
な
く
、
や
わ
ら
か
な
肉
質
で
す
。

こ
れ
を
骨
も
ろ
と
も
４
～
５
セ
ン
チ
厚
さ
の
ぶ
つ
切
り

に
し
て
、
炭
火
で
焼
き
ま
す
。
だ
か
ら
注
文
は
重
量
で
、

最
低
で
も
約
１
～
２
キ
ロ
か
ら
。さ
す
が
に
２
名
で
シ
ェ

ア
す
る
こ
と
が
多
い
で
す
が
、
赤
身
で
あ
っ
さ
り
し
て

い
る
の
で
、
女
性
の
私
で
も
ペ
ロ
リ
と
い
た
だ
け
ま
す
。　

　

フ
ィ
レ
ン
ツ
ェ
の
名
店
の
シ
ェ
フ
は
、
人
差
し
指
か
ら

小
指
ま
で
を
そ
ろ
え
て
、「
い
い
!? 

指
４
本
分
の
厚
さ

が
必
要
だ
。
こ
れ
よ
り
薄
く
ち
ゃ
、
ビ
ス
テ
ッ
カ
と
は

い
わ
な
い
ん
だ
。
そ
し
て
両
面
10
分
ず
つ
、
真
っ
赤
に

お
こ
し
た
炭
火
で
焼
く
。
表
面
だ
け
焼
き
固
め
、
中
身

は
『
ア
レ
・
サ
ン
グ
レ
』
と
い
わ
れ
る
、
ほ
と
ん
ど
生
の

状
態
に
す
る
ん
だ
。
味
つ
け
は
、塩
、こ
し
ょ
う
、オ
リ
ー

ブ
オ
イ
ル
を
か
け
る
だ
け
。
肉
の
う
ま
み
を
シ
ン
プ
ル
に

味
わ
う
ん
だ
よ
！
」
と
熱
弁
が
と
ま
り
ま
せ
ん
。

　
「
ビ
ス
テ
ッ
カ
」
の
名
店
は
、
ど
こ
も
店
内
を
の
ぞ
く

と
、
炭
が
赤
々
と
燃
え
る
焼
き
場
が
あ
り
ま
す
。

　

も
っ
と
も
、
キ
ア
ニ
ー
ナ
牛
は
希
少
肉
な
の
で
、
フ
ィ

レ
ン
ツ
ェ
の
ス
テ
ー
キ
店
で
も
、
い
つ
も
あ
る
と
は
限
ら

な
い
よ
う
で
す
。
機
会
が
あ
っ
た
ら
、ぜ
ひ
召
し
上
が
っ

て
み
て
く
だ
さ
い
。

　

洋
風
刺
し
身
の
定
番
の
よ
う
に
な
っ
た
「
カ
ル
パ
ッ

チ
ョ
」
も
、
実
は
ル
ー
ツ
は
イ
タ
リ
ア
の
牛
肉
料
理
。

こ
ち
ら
の
発
祥
は
ベ
ネ
チ
ア
で
す
。
ベ
ネ
チ
ア
の
有
名

レ
ス
ト
ラ
ン
の
オ
ー
ナ
ー
が
「
赤
身
の
お
肉
を
少
し
食

べ
た
い
」
と
い
う
顧
客
の
女
性
の
リ
ク
エ
ス
ト
に
応
え

て
考
案
し
た
メ
ニ
ュ
ー
。
ト
リ
ミ
ン
グ
し
た
生
の
赤
身

の
肉
を
オ
ー
ブ
ン
シ
ー
ト
で
は
さ
み
、
た
た
い
て
極
薄

に
の
ば
し
て
皿
に
広
げ
、
ク
リ
ー
ミ
ー
な
マ
ヨ
ネ
ー

ズ
状
の
ソ
ー
ス
を
か
け
た
も
の
。
メ
ニ
ュ
ー
名
を
問
わ

れ
て
、
鮮
や
か
な
赤
の
色
使
い
が
特
徴
の
、
ベ
ネ
チ
ア

出
身
の
ル
ネ
サ
ン
ス
期
の
画
家
の
名
前
を
つ
け
ま
し
た
。

今
で
は
い
ろ
い
ろ
な
素
材
で
作
ら
れ
る
カ
ル
パ
ッ
チ
ョ

で
す
が
、
も
と
も
と
の
ネ
ー
ミ
ン
グ
は
、
牛
肉
の
赤
い

色
が
ル
ー
ツ
な
の
で
す
。

　

ま
さ
に
牛
肉
は
元
気
の
出
る
ご
ち
そ
う
で
す
ね
。　
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炭火で豪快、 イタリアのお肉のごちそう
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